L Arpenty

Vins de Chinon

LES BULLES DU CAJA
Pétillant Naturel de Cabernet-Franc 13%

VINIFICATION

Les vendanges se font par tris successifs en caisse. Le
raisin est presse directement. Début des fermentations
en barrigue. Le vin mis en bouteille pour une
refermentation naturelle dans son contenant. Le
degorgeage seffectue a la mi-Mars.

DEGUSTATION

Nez gourmand de fruits rouges et dagrumes
acidules. Bulles fines et digestes ce petilant sera
votre partenaire ideal pour vos aperos |
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