PERSEPHONE
AOC Chinon rouge Calbernet-Franc, 14%
terroir Argilo-calcaire
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VINIFICATION

Cette cuvee provient exclusivement du lieu-dit "La
Pointeviniere" situe sur un coteau Argilo-Calcaire
expose plein sud. Les rendements sont autour de

30hl/ha et les vendanges se font en legere sur
maturite. Les macerations dureront 4 a 5 semaines
avec des remontages. L'élevage sur cette cuvee est
d'un an en Amphore type "Dolium’.

DEGUSTATION

Les arGmes de fruits noirs et de griotte sont
accompagnes de notes epicees. La bouche dispose
dune belle minéralite et est tres structuree. ample et
charnue, il laisse presager un avenir intemporel

Ideal avec des gibiers ou des viandes rouges.
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