Emilien Desbourde

LA POINTEVINIERE
AOC Chinon rouge Calbernet-Franc, 14%
terroir Argilo-calcaire

- [Arpenty

VINIFICATION

Cette cuvee provient exclusivement du lieu-dit "La
Pointeviniere" situe sur un coteau Argilo-Calcaire
expose plein sud. Les rendements sont autour de

30hl/ha et les vendanges se font en legere sur
maturite. Les macerations dureront 4 a 5 semaines
avec des remontages. L'elevage sur cette cuvee est
dun an et demi en cuve inox

DEGUSTATION

Ce vin developpe un nez complexe de fruits noirs et
rouges ainsi gque des notes lardees et fumees. la
bouche est charnue, ample et fraiche ce qui lui
apporte une bele longueur. Idéal avec des gibiers ou
des viandes rouges.
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