L'ARPENTY
AOC Chinon rouge Calbernet-Franc, 13%
terroir de sable et gravier

[Arpenty

VINIFICATION

P Les vignes utilisees pour cette cuvee sont de tous age
et vendangees a juste maturite. La maceration peut
durer de 2 a 3 semaines avec des remontages legers
pour une extraction en douceur. L'élevage en cuve inox
est de 6 mois. La mise en bouteille a lieu des le
Erintemps suivant.

DEGUSTATION

Ce vin se caractérise par des arémes de fruits
rouges et des tannins tenus mais non denues de
matiere. Compagnon ideal pour toutes occasions, |l
saccompagne tantdot pour un apero, ici pour une
grilade et la avec de délicieuses viandes blanches.
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