Vins des Chinon

4 [ Arpenty

ARPENTY BLANC
AOC Chinon blanc Chenin,
terroir de Millarge et Argilo -Calcaire

VINIFICATION

Les vendanges se font par tris successifs en caisse. La
sur maturite n'est pas recherchee. Le raisin est presse
directement, debourbage en cuve, puis mise en ceuf de
Beaune beton. L'elevage dure 6 mois .

DEGUSTATION

Ce vin se distingue par ses notes dagrumes et une
bele mineralite. La bouche est vive et fraiche, avec
de la longueur.
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